
Jetzt auch zum Mitnehmen          in 
der Rebowl = Pfand 5,00€ Speiseplan Max-Planck Institute

Öffnungszeiten: Montag bis Freitag     08:30 
Uhr bis 14:00                               Frühstück 8:30 
Uhr bis 10:30 Uhr                Lunch 11:30 Uhr 

bis 13:30 Uhr

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
09.03.26 10.03.26 11.03.26 12.03.26 13.03.26

Suppe Maiscremesuppe Broccolicremesuppe Gemüsebrühe mit 
Grießnocken

Tomatencremesuppe Tagessuppe

Hauptgericht 1 Kartoffel-Strudel an 
Kräutersauce und Broccoli

Geschnetzeltes vom Schwein 
mit Zwiebeln und 

Champignons in Rahmsauce, 
dazu Gemüsespätzle

Hausgemachte 
Serviettenknödel auf 

Rahmpilzen

Putenragout mit Erbsen in 
Rahmsauce an Karotten-Reis

Vegetarische Knöpflepfanne 
mit Wurzelgemüse und 

Schnittlauchsauce

Hauptgericht 2

Chicken-Kebab-Wrap >> 
Weizentortilla frisch gefüllt 
mit leichter Tzatziki Sauce, 

Hähnchen-Kebab, Salat, 
Tomaten, Gurken und rote 

Zwiebeln 

Vegane Superfood Bowl mit 
Quinoa, marinierte rote 

Linsen, Blattsalat, 
Kirschtomate und 

Räuchertofu

Pizza belegt mit 
Tomatensauce, Mozzarella, 
Kochschinken, Paprika und 

Mais

Gnocchi in Gorgonzolasauce 
und gebratene Zucchini

Penne Rigate geschwenkt mit 
geschmolzenen Tomaten, 

Thunfisch und Kräutern

Hauptgericht 3

Vollkornspaghetti mit 
gebratenen und frisch 

geschnittenem 
Schweinefilet, Austernpilzen 

und Zitronen-Pfeffer-
Cremesauce

Herzhaftes Tandoori-Masala-
Hähnchen mit buntem 

Gemüse und 
hausgebackenen Naan-Brot 

Wiener Schnitzel vom Kalb an 
steirischem Kartoffelsalat 

mit Radieschen, Vogerlsalat 
und Kürbiskernen

 Rinderschmorbraten in 
Rotweinsauce mit 

Blumenkohl "polnische Art" 
und Rosmarinkartoffeln

Buttermilk fried Chicken 
Burger mit Sesam Bun, 

Ranchsauce, karamelisierte 
Zwiebeln,Grana Padano, 

Salat und Tomaten-Salsa, 
dazu Steakhouse Fries 

Dessert
gesüßter Joghurt mit Apfel 

und Müsli Apfelkuchen im Glas
Apfelstrudel mit Vanille-

Schmand
Gebackene Apfelringe mit 

Vanillesauce Tagesdessert

SB-Theke bedienen Sie sich an dem täglich 
wechselnden Angebot

bedienen Sie sich an dem täglich 
wechselnden Angebot

bedienen Sie sich an dem täglich 
wechselnden Angebot

bedienen Sie sich an dem täglich 
wechselnden Angebot

bedienen Sie sich an dem täglich 
wechselnden Angebot

Salat vom Buffet Salatbar mit verschiedenen 
Toppings

Salatbar mit verschiedenen 
Toppings

Salatbar mit verschiedenen 
Toppings

Salatbar mit verschiedenen 
Toppings

Salatbar mit verschiedenen 
Toppings

Änderungen vorbehalten. Unsere Speisen und Getränke enthalten Allergene, weitere Infos an der Speisenausgabe
Ansprechpartner: Reiner Hewig; reiner.hewig@missbach-catering.de


