
Jetzt auch zum Mitnehmen          in 
der Rebowl = Pfand 5,00€ Speiseplan Max-Planck Institute

Öffnungszeiten: Montag bis Freitag     08:30 
Uhr bis 14:00                               Frühstück 8:30 
Uhr bis 10:30 Uhr                Lunch 11:30 Uhr 

bis 13:30 Uhr

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
30.03.26 31.03.26 01.04.26 02.04.26 03.04.26

Suppe Blumenkohlcremesuppe Bäuerliche Käsesuppe mit 
Lauch und Speck

Geflügelbrühe mit 
Suppennudeln

Waldpilzcremesuppe Karfreitag

Hauptgericht 1

"Stadionwurst Spezial" Rote 
Wurst mit Paprika-

Zwiebelsauce und Kartoffel-
Ecken

Pizza "Margherita" mit 
Tomatensauce, Mozzarella 

und Basilikumpesto

 Linseneintopf gekocht mit 
Kartoffeln und Gemüse, dazu 
1 Paar Saiten und Bauernbrot

Spätzle-Champignon-Pfanne 
mit leichtem Knoblauchdip

Hauptgericht 2

Vollkorn-Fusili gemischt mit 
Broccoli, Karotten und  

Kirschtomaten in 
Weißweinsauce, dazu 
Walnuß-Oliven-Pesto

6 Stück Cevapcici mit Ajvar 
und Djuvec Reis

Oriental Bowl >> Blattsalate, 
Bulgur, Tomate, Gurke, 

Rotkohl mit Joghurtdressing 
und gebackene Falafel

2 schwäbische Maultaschen 
mit Zwiebelschmelze und 

Kartoffelsalat

Hauptgericht 3

Hähnchen-Piccata >> 
Hähnchenbrust in Parmesan-

Ei-Hülle an geschmolzenen 
Tomaten und Erbsen-Reis

Gebratene Salsiccia auf 
weißem Bohnenpürree und 

Rosmarinkartoffeln

Hähnchen in Asiasauce mit 
buntem Gemüse und gelben 

Reis

Gebratenes 
Lachsforellenfilet an 

cremigen Risotto und 
gebratene Zucchini

Dessert Grießpudding mit Frucht Schokoladenpudding Panna Cotta mit Blaubeeren Erdbeercreme

SB-Theke bedienen Sie sich an dem täglich 
wechselnden Angebot

bedienen Sie sich an dem täglich 
wechselnden Angebot

bedienen Sie sich an dem täglich 
wechselnden Angebot

bedienen Sie sich an dem täglich 
wechselnden Angebot

Salat vom Buffet Salatbar mit verschiedenen 
Toppings

Salatbar mit verschiedenen 
Toppings

Salatbar mit verschiedenen 
Toppings

Salatbar mit verschiedenen 
Toppings

Änderungen vorbehalten. Unsere Speisen und Getränke enthalten Allergene, weitere Infos an der Speisenausgabe
Ansprechpartner: Reiner Hewig; reiner.hewig@missbach-catering.de


