
Jetzt auch zum Mitnehmen          in 
der Rebowl = Pfand 5,00€ Speiseplan Max-Planck Institute

Öffnungszeiten: Montag bis Freitag     08:30 
Uhr bis 14:00                               Frühstück 8:30 
Uhr bis 10:30 Uhr                Lunch 11:30 Uhr 

bis 13:30 Uhr

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
06.04.26 07.04.26 08.04.26 09.04.26 10.04.26

Suppe Ostermontag Kartoffelsuppe Kräutercremesuppe Tomatencremesuppe Tagessuppe

1,50 € 1,50 € 1,50 € 1,50 €

Hauptgericht 1 Kartoffel-Frischkäse-Taschen 
auf cremigen Lauchgemüse

Gebackene Käsespätzle-
Ecken an cremigen 

Gurkensalat

 Hausgemachtes Spinat-
Champignon-Küchle mit 

Kartoffelwürfel und 
Kräuterquark

Gemüsestrudel mit 
Petersilien-Schmand und 

buntem Blattsalat

Hauptgericht 2 Fleischkäse "Cordon Bleu" 
mit Pommes frites

Burrito gefüllt mit Senfcreme 
gezupftem Schweinefleisch, 

Weißkraut und 
Kidneybohnen, mit Käse 

gebacken, dazu 
Tomatensalsa  

Hafer- Avocado Burger>> 
Softbun belegt mit 

Avocadocreme, 
Tomatenscheiben, Hafer-

Patty und Salat, dazu 
Linsensalat

6 Stück Nürnberger Würstle 
auf Sauerkraut und 

Bauernbrot

Hauptgericht 3
Wildgulasch mit 

Preiselbeeren, Rosenkohl 
und Semmelknödel

Saltimbocca von der 
Hähnchenbrust an 

Tomatensauce und Gemüse-
Gnocchi

 Lammcurry >> Lammwürfel 
geschmort mit Indischen 
Gewürzen, Zwiebeln und 

Karotten, dazu Biryani Reis

 Dreierlei Fischfilets auf 
Gemüsebett, 

Weißweinsauce und 
Reibekuchen

Dessert Schokoladenmousse
Warmer Milchreis mit Zucker 

und Zimt Hausgemachtes Tiramisu Tagesdessert

SB-Theke bedienen Sie sich an dem täglich 
wechselnden Angebot

bedienen Sie sich an dem täglich 
wechselnden Angebot

bedienen Sie sich an dem täglich 
wechselnden Angebot

bedienen Sie sich an dem täglich 
wechselnden Angebot

Salat vom Buffet Salatbar mit verschiedenen 
Toppings

Salatbar mit verschiedenen 
Toppings

Salatbar mit verschiedenen 
Toppings

Salatbar mit verschiedenen 
Toppings

Änderungen vorbehalten. Unsere Speisen und Getränke enthalten Allergene, weitere Infos an der Speisenausgabe
Ansprechpartner: Reiner Hewig; reiner.hewig@missbach-catering.de


